


Energia mediterranea,

cucina autentica incentrata sul fuoco, 

oasi urbana e bar, immersi nella natura.



STARTers

GRANd PLATEAU°

ostriche, scampi, gamberi rossi

e tartare di ricciola

80

[2,4,14]

ostriche
Gillardeau N.2

9/pz

[14]

TARTARE DI RICCIOLA°

avocado e lampone

22

[4]

Tataki di tonno
puntarelle, melograno

e arachidi

25

[4,5]

TARTARE DI fassona
pecorino, carciofi fritti 

e tuorlo marinato

22

[3,7]

RAW

Foie gras°

fichi, Porto e cavolo nero

32

[1,8,9,12]

Polpo alla brace*

patata americana e chimichurri

17

[12,14]

Spiedo di cinta senese
broccoletti, bernese 

e gel al limone

18

picanha
topinambur, caffè e nocciole

25

[7,8]

Tarte tatin di zucca
radicchio tardivo, castagne 

e Blue di Jersey

16

[1,7,10]

uovo 65°C

patata, tartufo nero e porcini

25

[3,7]



PASTA & RICE

Paella vegetariana
min. 2 pax o multipli

50

[9]

Paella di pesce 
e crostacei*

min. 2 pax o multipli

70

[2,4,13,14]

spaghetto all’astice°

35

[1,2,12]

minestra°

di pesci di paranza

22

[1,4,9,12]

plin
alla carbonara

22

[1,3,7,12]

fusillone
di cinta senese e porcini

23

[1,7,9,12]

Le nostre paste secche sono

in collaborazione con il Metodo Massi.

Le nostre paste fresche sono

prodotte artigianalmente ogni giorno.



MAINs

Trancio di spigola°

indivia belga, salsa all’arancio 

e crumble alle olive

30

[1,4,7]

brodetto di pesce*

alla brace

35

[2,4,9,12,13,14]

lobster roll°

25

[1,2,7,9,12]

filetto di manzo
patata al cartoccio, yogurt 

e cipollina

33

[7,9,12]

agnello
bieta rossa e quinoa

27

[1,7,9,12]

Wagyu A5
spugnole e cachi

43

[12]

balagan burger
bun di Roscioli, hamburger 

Mazury 180gr., pomodoro, 

lattuga, cheddar, bacon 

e french fries

25

[1,3,6,7,10,12]



FROM josper grill

T-BONE
taglio di manzo con 

filetto e controfiletto

9/hg

costata
classico taglio con osso

intenso e saporito

9/hg

Entrecôte
taglio di manzo 

succoso e tenero

0,5 kg/7 hg

Pescado del día
9/hg

[4]

spiedo*

gamberi rossi, capasanta, polpo, 

scampi e rucola

29

[2,4,14]

scampi*

12/hg

[2]

Il pescato al Josper viene 

servito con salsa chimichurri 

e sale Maldon

Le nostre carni sono

una selezione Sakura e Mazury



sides

cardoncelli alla brace
chimichurri

10

[12]

Carciofo alla brace
dressing alla mentuccia

6

misticanza
9

FRENCH FRIEs*

10

patate novelle
alla brace
10

[7]

Maritozzo
grano arso e chantilly al Marsala

12

[1,3,7]

TIRAMISÙ BALAGAN
12

[1,3,7]

Cioccolato
whiskey e pere

12

[1,3,7]

bavarese al latte
mango, passion fruit, banana, 

cocco e zafferano

12

[1,3,7]

sorbettO al mandarino*

10

dessert



drinks

acqua
Panna, San Pellegrino, Nepi

2.5

caffetteria
espresso o decaffeinato

2.5

pane e servizio
2

soft drinks
Coca-Cola, Coca-Cola zero

Fever-Tree: tonic, lemon, 

ginger beer

5

bibite galvanina
aranciata, chinotto, limonata

thè al limone, thè alla pesca

5

succhi bio
ananas, mirtillo, pesca

5

Si avvisa la gentile clientela che nella nostra attività sono presenti allergeni. 

Pertanto, si invitano le persone allergiche e/o intolleranti a chiedere informazioni 

al personale di sala.

1 Cereali - 2 Crostacei - 3 Uovo - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte e derivati - 8 

Frutta a guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi di sesamo - 12 Diossido di zolfo - 13 

Lupini - 14 Molluschi

Prodotti surgelati all’origine *

Prodotti congelati in loco mediante abbattimento della temperatura °





MEDITERRANEAN ENERGY,

AUTHENTIC FIRE-FOCUSED CUISINE,

URBAN OASIS AND NATURE-IMMERSED BAR.



STARTers

RAW

GRANd PLATEAU°

oysters, scampi, red prawns

and amberjack tartare

80

[2,4,14]

Oysters
Gillardeau N.2

9/pz

[14]

Amberjack tartare°

avocado and raspberry

22

[4]

Tuna tataki
puntarelle, pomegranate 

and peanuts

25

[4,5]

Fassona tartare
pecorino, fried artichokes

and marinated yolk

22

[3,7]

Foie gras°

figs, Port and black cabbage

32

[1,8,9,12]

Grilled octopus*

sweet potato and chimichurri

17

[12,14]

Skewer of Cinta Senese
broccoli rabe, béarnaise

and lemon gel

18

picanha
Jerusalem artichoke, coffee 

and hazelnuts

25

[7,8]

Pumpkin tarte tatin
radicchio tardivo, chestnuts

and Jersey Blue cheese

16

[1,7,10]

Egg 65°C

potato, black truffle and porcini

25

[3,7]



PASTA & RICE

Our dry pasta is made

in collaboration with Metodo Massi.

Fresh pasta is handmade daily.

Vegetarian paella
min. 2 pax or multiples

50

[9]

seafood and 
shellfish paella*

min. 2 pax or multiples

70

[2,4,13,14]

lobster spaghetti°

35

[1,2,12]

Soup°

with mixed local fish

22

[1,4,9,12]

plin
carbonara style

22

[1,3,7,12]

fusillone
Cinta Senese pork and porcini

23

[1,7,9,12]



MAINs

Sea bass fillet°

Belgian endive, orange sauce

and olive crumble

30

[1,4,7]

Grilled fish stew*

35

[2,4,9,12,13,14]

lobster roll°

25

[1,2,7,9,12]

Beef fillet
baked potato, yogurt

and spring onion

33

[7,9,12]

Lamb
red chard and quinoa

27

[1,7,9,12]

Wagyu A5
morels and persimmons

43

[12]

balagan burger
Roscioli bun, Mazury beef 

patty 180g, tomato, lettuce, 

cheddar, bacon and french fries

25

[1,3,6,7,10,12]



FROM josper grill

Pescado del día
9/hg

[4]

spiedo*

red prawns, scallop, octopus, 

scampi and arugula

29

[2,4,14]

scampi*

12/hg

[2]

The Josper-grilled catch is served 
with chimichurri sauce

and Maldon salt.

Our meats are a selection

of Sakura and Mazury.

T-BONE
beef cut with

tenderloin and sirloin

9/hg

Rib steak
classic bone-in cut

rich and flavorful

9/hg

Entrecôte
juicy and tender

beef cut

0,5 kg/7 hg



sides

dessert

Grilled cardoncelli 
mushrooms
chimichurri

10

[12]

Grilled artichoke
mint dressing

6

Mixed greens
9

FRENCH FRIEs*

10

Grilled new potatoes
10

[7]

Maritozzo
burnt wheat and Marsala chantilly

12

[1,3,7]

BALAGAN TIRAMISÙ
12

[1,3,7]

Chocolate
whiskey and pears

12

[1,3,7]

Milk bavarois
mango, passion fruit, banana, 

coconut and saffron

12

[1,3,7]

Mandarin sorbet*

10



drinks

Water
Panna, San Pellegrino, Nepi

2.5

Coffee
espresso or decaf

2.5

Bread & service
2

soft drinks
Coca-Cola, Coca-Cola zero

Fever-Tree: tonic, lemon, 

ginger beer

5

Galvanina Sodas
orange, chinotto, lemonade,

lemon tea, peach tea

5

Organic Juices
pineapple, blueberry, peach

5

We inform our kind customers that allergens are present in our facility. Therefore, we 

invite allergic and/or intolerant individuals to request information from the staff.

1 Cereals - 2 Crustaceans - 3 Egg - 4 Fish - 5 Peanuts - 6 Soy - 7 Milk and 

derivatives - 8 Tree nuts - 9 Celery - 10 Mustard - 11 Sesame seeds - 12 Sulphur 

dioxide - 13 Lupins - 14 Mollusks.

Frozen at origin *

Locally frozen °


